Féte des fours banals en Valais Grenziiberschreitend — transfrontaliere

Fest der Dorfbackéfen im Wallis Valle d’Aosta e Valais/Wallis « Lombardia e
Piemonte o Parc des Bauges e Poschiavo e Slovenija
www.lopanner.ch www.lopanner.com

Wir nehmen mit unserem Roggenbrot am Fest der Dorfbackoéfen im Wallis teil!
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0 samstag, 18.10.2025

Roggenbrot backen
16.30 Uhr / Brot abholen

4

Sauerteig Roggenbrot backen
Backhaus Biel

Du kannstvon 13.00 - 15.00 Uhr den Backerinnen bei der Arbeit Uber die
Schulter schauen. Sie werden gerne deine Fragen beantworten.

Wie in alten Zeiten wird hier das Walliser Roggenbrot hergestellt. Sauer-
teig produzieren tént einfach, ist aber letztlich eine komplexe Angelegen-
heit, soll das Endprodukt knusprig und
geschmackvoll aus dem grossen Back-
ofen gezogen werden kénnen.

Auch das Einheizen des Ofens und das
Einhalten der Backtemperatur will ge-
lernt sein.

Unsere Backerinnen legen grossen
Wert auf die Garung des Teigs. Der Vor-
teig bekommt schon einmal mehr als
12 Stunden Gérzeit. Nach dem Verkneten mit dem restlichen Mehl bleibt
er weitere Stunden liegen.

Du kannst Roggenbrot bestellen und am Backtag | Roggenbrot natur

abholen. Spétestens bis am Vortagum 12.00 (= Roggenbrot mit Baumniissen
Uhr bestellen. Roggenbrot mit Aprikosen
Roggenbrot abholen: 16.30- 17.00 Uhr 7

. Salzmann Maria 079 638 97 24 oder im Dorfladen in Biel

Grafschaft Kultur www.grafschaft.ch

Lo Pan Ner im Wallis— 19. Okt. 2025 ¢ Rendez-vous in Erschmatt
15 Backgruppen bringen Brote aus ihrem Dorf: Ausstellung der Brote - Degustation -
Brotverkauf - Speis & Trank - diverse Animationen. Alle Interessierten sind eingeladen!
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