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VALAIS • WALLIS

18 • 19 
oct/Okt

2025

Le pain qui relie

SA 18 OCT ∙ SA 18. OKT
Viele Dorfbacköfen im Wallis in 
Gluthitze

De nombreux fours banaux en 
Valais dans une chaleur torride

DI 19 OCT ∙ SO 19. OKT
Rendez-vous à Erschmatt

Brotausstellung ∙ Degustation ∙
Austausch ∙ Shop ∙ Speis & Trank ∙ 
Animationen

Exposition de pains ∙ 
Echanges ∙ Dégustations ∙ 
Shop ∙ Animations ∙ 
A boire et à manger

I Pani delle Alpi
Le pain des Alpes
Das Brot der Alpen
Festa Transfrontaliera

Blatten ob Naters ∙ Chandolin ∙ Erschmatt ∙ 
Grafschaft Biel ∙ Grimentz ∙ La Fontaine/Fully ∙ 
Lalden ∙ Les Marécottes ∙ Levron ∙ Mex ∙ Montagnon ∙ 
Oberwald ∙ Ried in Bellwald ∙ St. Niklaus ∙ Vens ∙ 
Visperterminen ∙ Vollèges

  Il pane che unisce

Brot, d
as verbindet

Massif des Bauges
Géoparc 
mondial
UNESCO

Organisation
des Nations Unies

pour l’éducation,
la science et la culture 



LoPan Ner – Samedi/Samstag 18.10.2025
Des fours banaux en Valais sous une chaleur torride
Dorfbacköfen im Wallis in Gluthitze

©swisstopo

Engagierte Gruppen und Leute backen 
in ihrem jeweiligen Gemeinschaftsback-
ofen Brot nach Ortstradition. Besucher 
können die Brotherstellung mitverfol-
gen und Brot kaufen. Je nach Ort gibt es 
ein Rahmenprogramm mit Kantine und 
weiteren Angeboten. Details für jeden 
Ort unter

Des groupes et des personnes engagés 
cuisent du pain selon la tradition lo-
cale dans leur four banal respectif. Les 
visiteurs peuvent suivre la fabrication 
du pain et en acheter. Selon le lieu, un 
programme d‘accompagnement avec 
cantine et autres offres est proposé. 
Détails pour chaque lieu sous



Lo Pan Ner VS – Dimanche/Sonntag 19.10.2025
Rendez-vous der Walliser Brotbackteams in Erschmatt
Rendez-vous des équipes des fours banaux valaisans à Erschmatt

Programm/Programme

10h00	 Ankunft und Empfang der Gruppen in Erschmatt. Bachätu im Burgerhaus mit 
Teiglingen aus den Orten 
Arrivée et accueil des groupes à Erschmatt. Bachätu à la maison com-
munale avec des pâtons provenant des différents villages

ab/dès	Mehrzweckhalle: Brotausstellung, Degustation, Brotverkauf
11h00	 Salle polyvalente: Exposition de pains, dégustation, vente de pains

11h30	 Herausnahme der Brote aus dem Ofen - Zusammenkunft der Gruppen und 
Apéro 
Reprise des pains du four - Rassemblement des groupes et apéro

12h30	 Mittagessen in der Mehrzweckhalle mit Ansprachen  
- Patricia Constantin, Grossratspräsidentin 
- Alain Bregy, Gemeindepräsident von Leuk 
- Diverse Animationen 
Repas de midi dans la salle polyvalente avec allocutions 
- Patricia Constantin, présidente du Grand Conseil 
- Alain Bregy, président de la commune de Loèche 
- diverses animations

14h30-	Jury trifft sich mit den Backteams und teilt ihnen die Ergebnisse der Brot-
16h30	 bewertung mit. 

Le jury rencontre les équipes de cuisson et leur communique les  
résultats de l‘évaluation du pain

14h30-	Diverse Führungen und Angebote für die Besucher (siehe Spezialprogramm
16h30	 vor Ort)  

Diverses visites guidées et offres pour les visiteurs (programme spé-
cial sur place)

17h00-	Abschlussfeier und auf Wiedersehen für Lo Pan Ner 2026
17h30	 Clôture et au revoir pour Lo Pan Ner 2026
 

 



Praktische Infos – Infos utiles

Anreise Erschmatt
- Bus Leuk SBB-Erschmatt  
- Bei Anreise mit PW Signali​-  
   sation vor Ort beachten

Accès à Erschmatt 
- Bus Loèche CFF-Erschmatt Dorf 
- Véhicules privés, suivre la signali- 
    sation 

Mittagessen
Anmeldung erwünscht
Übrige Verpflegung und Kantine

Repas de midi
Inscriptions souhaitée.
Autres repas et cantines.

Kontakt / Information
Lo Pan Ner VS 2025, c/o AOP pain de seigle Valais 
Avenue de la gare 2, case postale 96, 3964 Conthey
027 345 40 10
lopanner@bluewin.ch

Lo Pan Ner VS 2025: Organisation durch / Organisé par

1  
Burgerhaus mit Backofen 
und Backstube 
Maison de la Bourgeoisie 
avec four banal

2 
Mehrzweckhalle („Roggen-
zentrum“)
Maison polyvalente

3 
Hoher Spycher

4 
Sortengarten 
Jardin botanique

5 
Kirche
Eglise

Erschmatt


